Adler-Spezial am Abend - die Spargelsaison

Lst erbffunet:
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Vorspeise
Burrata mit Barlauch, Randencarpaccio, Jungspinat und Radiesli b T B 17.50
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Hauptglinoe Wi
Rindsfilet-Tournedos mit Barlauchkruste an kraftigem Rotweinjus 64.00
Bratkartoffeln und Spargeln
Kalbfleischrélichen mit Rohschinken-Barlauch-Fullung 44.00

serviert mit einem Jus, Nudeln und Gemduse

oder unser satsonales
Adler-Menit

Lassen Sie sich Uberraschen:
3 Gange Fr. 65.00

AD\’;’;\,\OF Vorspeise / Hauptgang / Dessert oder Kase
GP°
LAND D 4 Gange Fr. 79.00

Kalte Vorspeise / warme Vorspeise /
Hauptgang / Dessert oder Kase

Wir bitten Sie um Verstandnis, dass wir das
MenU nur tischweise servieren konnen.

Wiinschen Sie die passende Weinbegleitung
zum Menud?

3 Glas CHF 27.00
4 Glas CHF 36.00

Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer



Vorspelsen und Salate

Rauchlachsrélichen gefillt mit Frischkase serviert
mit einem griin-weissen Spargelsalat

Fruhlingssalat mit Jungspinat, Radiesli und Fruhlingszwiebeln
Frahlingssalat mit Spargel-Saltimbocca an Vinaigrette

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat - verschiedene Rohkostsalate und Blattsalat

Rindstatar ,Maison“ mit Toast
von mild bis scharf

als Hauptgang
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Barlauchcrémesuppe mit pochiertem Ei

Spargelcrémesuppe mit Rosa Pfeffer

Vegetarisch / Spargeln

Badische Spargeln als Vorspeise 22.00
Badische Spargeln mit Fruhlingskartoffeln

mit Frihlingskartoffeln und Schinken-Duo

Sauce nach Wahl: Hollandaise, Pesto oder Mayonnaise
Samiger Grinspargel-Risotto mit Barlauchpesto und 25.00
Grana Padano-Espuma
Gratin vom Badischen Spargel Uberbacken mit Taleggio-Kase 26.00

Hausgemachte Barlauchnudeln mit Burrata und
Cherrytomaten

Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer
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Fisch

Ganze Zitronen-Krauter-Forelle von der Fischzucht Violenbach 38.00
Ofengemiuse mit Kartoffeln

Seeteufelmédaillons an Morchelrahmsauce 45.00
Nudeli und Fruhlingsgemuse

Tagesfisch je nach Angebot — fragen Sie unsere Servicemitarbeiter Tagespreis

Klassiker
vom Schwein:
Schweinsbratwurst ,vom Bruederli“ 26.00
an Zwiebelsauce, goldbraune Rosti
Schnitzel Wiener Art, Pommes Frites, Gemise 32.00
Cordon Bleu gefullt mit Schinken und wirzigem
Kase, Pommes Frites, Gemise 38.00
vom Kalb:
Schnitzel Wiener Art, Pommes Frites, Gemiise 46.00
Cordon Bleu gefillt mit Schinken und wirzigem
Kase, Pommes Frites, Gemise 44.00
Rahmschnitzel mit Butterniideli, GemUse N 46.00
Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art mit goldbrauner Rosti :‘ . N 44.00
Kalbsleberli Madére mit goldbrauner Rost by 42.00
vom Rind:

Schweizer Rindsfilet wie es Ihnen gefallt mit Sauce und Beilage nach Wahl:
Chateaubriand flr 2 Personen serviert in zwei Gangen Preis pro Person 68.00

Saucen pro Gang eine am Tisch: Pfeffersauce, Béarnaise oder mit Krauterbutter
Beilagen: Pommes Frites, Risotto, Bratkartoffeln, Nudeln

Haben Sie Allergien oder Intoleranzen? Bitte teilen Sie lhr Anliegen bei der Bestellung unseren
Servicemitarbeiterinnen mit. Gerne informieren wir Sie Uber die Zusammensetzung unserer Gerichte.

Fleischdeklaration: Schwein, Kalb, Rind aus der Schweiz.

Seeteufel FA27 (Nordostatlantik), Jakobsmuscheln FA61 (Japan), Riesencrevetten aus Vietham

Brotdeklaration: unser Brot stammt von der Backerei Finkbeiner in Liestal.

Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer



e Hausgemachte und andere Desserts
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Créme Brilée mit Rhabarber 14.00
Erdbeer-Cheesecake garniert 14.00
Erdbeer-Tiramisu 14.00
Marinierte Erdbeeren mit hausgemachter 12.50
Honig-Fleur de sel Glacé

Erdbeeren mit Rahm 11.00
Coupe Romanoff (Vanilleglacé mit Erdbeeren und Rahm) 16.00
Gerlhrter Eiskaffee mit Kirsch 12.00
Café Gourmand (Café / Espresso mit einer sussen Kleinigkeit) 10.00
Linzer- oder Hollandertorte aus der Briderli Hausbackerei Stk. 6.00
Mogen Sie affinierten Kase? 16.00

Eine Auswahl von drei Rohmilch-Kasen

Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer



