
Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 
 

Adler-Spezial am Abend 

 

Vorspeise 

Thunfisch-Ceviche mit Radiesli und Gurkenwürfel 22.00  
 

Hauptgänge 

Tagliata vom Entrecôte garniert mit Rucola und Grana Padano- 49.00 
Flocken, Risotto und Sommergemüse 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

oder unser saisonales 

Adler-Menü 

Lassen Sie sich überraschen: 

3 Gänge Fr. 65.00 

Vorspeise / Hauptgang / Dessert oder Käse 

 

4 Gänge Fr. 79.00 

Kalte Vorspeise / warme Vorspeise / 
Hauptgang / Dessert oder Käse 

 

Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir das 
Menü nur tischweise servieren können. 

 

Wünschen Sie die passende Weinbegleitung 
zum Menü? 

3 Glas CHF 27.00 

4 Glas CHF 36.00 



Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 
 

Vorspeisen und Salate 

 

Tomaten-Carpaccio mit Burrata und Pesto   18.00 

Bauernsalat mit Pouletwürfel, Käferbohnen, Brotcroûtons  18.00 
und Cherrytomaten Hauptgang 28.00 

Vitello tonnato klassisch   22.00 
als Hauptgang mit Pommes frites  Hauptgang  38.00 

Roastbeef-Teller mit Tartarsauce  Hauptgang 34.00 
reich mit Salaten garniert 

 

Sommerlicher Blattsalat mit Wassermelone und Feta    16.00 

Bunter Blattsalat   11.00 

Gemischter Salat - verschiedene Rohkostsalate und Blattsalat   14.00 

Rindstatar „Maison“ mit Toast    20.00 
von mild bis scharf Hauptgang  32.00 
 
 

Suppen 

 

Gazpacho-Trilogie mit Wassermelone / rotem Thai-Curry / Tomaten  16.00 

 

 

Vegetarisch 

 

Sämiger Rucola-Risotto mit Cherrytomaten und  25.00 32.00 
Grana Padano-Espuma 

Grill-Gemüse-Spiess mit Bratkartoffeln  32.00 

Wählen Sie Ihre Sauce: Chimichurri, BBQ-Sauce oder Tartar 
 



Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 
 

Fisch 

 

Ganze Forelle von der Fischzucht Violenbach nach Rioja Art  38.00 
gefüllt mit Rohschinken, Ofengemüse und Kartoffeln 

Riesencrevetten-Spiess (5Stk.) mit Zucchettistreifen 42.00 
an Zitronensauce, serviert mit Tagliatelle 

 

 

 

Klassiker 

 

vom Schwein: 

Schweinsbratwurst „vom Brüederli“  26.00 
an Zwiebelsauce, goldbraune Rösti 

Schnitzel Wiener Art, Pommes Frites, Gemüse  32.00 

Cordon Bleu gefüllt mit Schinken und würzigem  
Käse, Pommes Frites, Gemüse  38.00 

 

vom Kalb: 

Schnitzel Wiener Art, Pommes Frites, Gemüse  46.00 

Cordon Bleu gefüllt mit Schinken und würzigem  
Käse, Pommes Frites, Gemüse  44.00 

Rahmschnitzel mit Butternüdeli, Gemüse  46.00 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art mit goldbrauner Rösti  44.00 

Kalbsleberli Madère mit goldbrauner Rösti  42.00 

 

vom Rind: 

Schweizer Rindsfilet wie es Ihnen gefällt mit Sauce und Beilage nach Wahl: 

Chateaubriand für 2 Personen serviert in zwei Gängen Preis pro Person 68.00 

Tournedos mit Sauce und Beilage nach Wahl  62.00 

Saucen: Chimichurri, Whisky-Pfeffer, BBQ-Sauce oder mit Kräuterbutter 
Beilagen: Pommes Frites, Risotto, Bratkartoffeln, Nudeln 



Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 
 

               Sommerlich leicht 

 

Salat-Bowle mit Sushi-Reis, Edamame-Bohnen, Rüebli und Gurken  21.00 

mit Halloumi  28.00 

mit Pouletbrust-Streifen  34.00 

mit Black-Tiger-Crevetten (5 Stück) 34.00 

mit Entrecôte-Streifen 48.00 

 

Fitnessteller mit verschiedenen Rohkostsalaten: 

mit Kalbsschnitzel nature  42.00 

mit Schweinssteak    34.00 

mit Fischknusperli (Schweizer Egli)  34.00 

mit Schweins-Cordon bleu   34.00 

mit Kalbs-Cordon bleu   40.00 

 

und selbstverständlich darf die Kräuterbutter oder Tartarsauce nicht fehlen. 

 

Alle Beilagen sind Empfehlungen unseres Küchenteams. Falls Sie eine andere Beilage 
möchten, ist dies natürlich möglich. Gerne geben wir Ihnen Auskunft. 

 

Haben Sie Allergien oder Intoleranzen? Bitte teilen Sie Ihr Anliegen bei der Bestellung unseren 
Servicemitarbeiterinnen mit. Gerne informieren wir Sie über die Zusammensetzung unserer Gerichte. 

 
Fleischdeklaration: Schwein, Kalb, Rind und Poulet aus der Schweiz 

Fischdeklaration: wenn immer möglich sind die Süsswasserfische aus der Schweiz, Meeresfrüchte aus 
Italien, Black Tiger aus Vietnam, Thunfisch aus den Philippinen. 

Brotdeklaration: Schweizer Brot von der Bäckerei Finkbeiner in Liestal. 



Preisangaben in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 
 

 

 

 

 

Hausgemachte und andere Desserts 

 

 

Beerentraum mit marinierte Beeren, Mascarpone-Quarkcrème  14.00 
und Granola 

Nektarinen-Cheesecake garniert    14.00 

Himbeersorbet und Joghurtglacé mit Mangokompott und Granola  12.50 

Hausgemachtes Aprikosensorbet, pro Kugel  4.50 
 

Erdbeeren mit Rahm  11.00 

Coupe Romanoff (Vanilleglacé mit Erdbeeren und Rahm)  16.00 

 

Gerührter Eiskaffee mit Kirsch  12.00 

Café Gourmand (Café / Espresso mit einer süssen Kleinigkeit)  10.00 

 

Linzer- oder Holländertorte aus der Brüderli Hausbäckerei Stk. 6.00 
 

Mögen Sie affinierten Käse?   16.00 

Eine Auswahl von drei Rohmilch-Käsen 

 

 


